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有的炸鸡店在制作时，规矩特别的多。每一只炸鸡腿的重量都要控制在80克以内，而且在炸
制的过程中，一定要用秒表控制时间。在挑选选材料的时候也有自己的标准，比如遇到断骨的鸡
肉就不用了，因为老板害怕会扎到顾客的嘴。店里的炸鸡有甜辣味道的，原味的和蒜香的。原味
的就是很平常的味道，不过鸡肉炸得特别的嫩，外皮金黄酥脆。甜辣和蒜香都是加了酱料的那种，
和在电视剧里看到的韩式炸鸡很像。吃起来的话，口感就会更加丰富。哪怕你不喜欢高热量的炸
鸡，也会忍不住想买一个炸鸡腿尝尝味，好吃的东西永远不缺少伯乐的发现。中式炸鸡品牌很多，
但真正实力雄厚，经得起考量的品牌凤毛麟角。厦门飘香炸鸡食谱

中式炸鸡店一般不会开得太大，一方面是为了减少店面租金的投入，另一方面是因为中式炸
鸡店的盈利形势是堂食+外卖的形式，外卖甚至可以占据总销售额的70%。如果店面稍大的，则可
以将后厨的面积扩大以便做原材料的存储，店面比较小的，则存储空间比较小，也就说明不适合
大量的采购原材料。在店面的布局上面，如果是一个实力雄厚且运营体系完整的餐饮加盟品牌，
总部都会提供相应图纸和建议帮助加盟商合理规划店面，保证门店的平稳运营。厦门飘香炸鸡食
谱现在的炸鸡的花样越来越多了，该如何创造属于自己的特色？

中华美食千千万，川鲁淮粤，煎炒蒸煮，好吃的东西各式各样，认真说起来油炸食物一定能
排上前几。无论是炸鸡腿，还是炸藕炸薯条，肉有肉的香，素有素的可口。中式炸鸡一般就是撒
上一些孜然和辣椒，味道十分不错，保留了炸鸡原有的风味。招牌炸鸡保留了鸡肉的原汁原味，
配上自制酱料更能激发出肉的香甜，外皮金黄酥脆，咬一口滋滋作响，鸡肉嫩而不柴，汁水丰盈，
炸鸡分量很足，现炸现吃，每一块肉都裹上满满的甜辣酱。就是一直想瘦的人都会忍不住去吃，
素食主义者看了都会破戒。

如果您想做一个“炸鸡+汉堡”的纯外卖品牌，希望您一定要谨慎，因为它的成功概率太低。
即使那个“炸鸡+汉堡”品牌已经拥有了非常多的门店，但“纯外卖”模型也是很大概率行不通的。
原因很简单，整个西式快餐行业的店均单量太低的问题解决不了。新增门店数和门店增幅。除了
单店店均销量之外，很多人还很关心这些加盟品牌的门店增减情况。门店新增越多，越说明其他
加盟商对于品牌的信心越足，新增越少说明信心不足。特别值得注意的是加盟评论提及的门店增
减数量不是纯关店数量，而是总门店数加上新增门店数量再减去撤店门店数量的和。所以门店数
减少是新开的店比关的店要少的问题。对于严重依赖门店新增的加盟品牌而言，门店数减少不只
是关店问题，这是非常严重的事。式炸鸡招商加盟前发展十分不错，中式炸鸡凭借标准化较高的
品类特性正在实现快速扩张。
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如果要给能带来幸福感的美食排个序，炸鸡一定能进前面三名。一口酥脆，满口肉香，吮指
回味无穷。常有这种社会新闻：“孕妇为偷吃一块炸鸡与婆婆闹翻”、“球员中场吃炸鸡被取消
资格”，即使被妈妈和老师说是垃圾食品，但炸鸡仍是不少人无法割舍的那口人间美味。这种食
物颜色鲜亮，闻着奇香，一入口满嘴鲜嫩的鸡汁，瞬间就有了“放纵”的感觉，实是缓解压力、
满足口腹之欲的好东西。而且，即使炸鸡的品牌层出不穷，亲民的定位也不曾改变。一只炸鸡不
会让饭钱增加多少，却能让手指上大半天都留有幸福的味道。每个人都喜欢炸鸡。中式炸鸡招商
加盟是指经营同类产品或服务的若干主体，在总部领导下，通过规范化经营，实现规模效益的经
营。厦门飘香炸鸡食谱

炸鸡美味又携带方便，是人们上班时候的好选择。厦门飘香炸鸡食谱

现在的炸鸡的花样越来越多了，有诸如大家都比较熟悉的美式炸鸡，也有裹上酱汁味道更好
的韩式炸鸡，更有日式炸鸡，泰式炸鸡，广式炸鸡。炸鸡的类型虽然那么多，又都有各自的风味，
大但是我们爱吃的也就炸鸡腿，炸翅中，鸡米花这么几种。具有原始风味的还是老式炸鸡。老式
炸鸡店的特色是炸鸡皮，牙签肉等，鸡皮特别的酥脆，一点都不油腻，撒上送的干料包，味道更
好。炸翅中也是比较好的选择，内里的鸡肉非常的鲜嫩，特别入味。味道很特别。鸡块肉嫩汁多，
一吃就根本停不下来。撒上干粉料包，味道就更加的丰富了。厦门飘香炸鸡食谱


